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Késziilt:

2013. évi LXXVIL. torvény a felndttképzésrol
11/2020. (II. 7.) Korm. rendelete a feln6ttképzésrol szol6 torvény végrehajtasarol
A szakképzésrdl sz0lo 2019. év LXXX. torvény,
a szakképzésrol szolo torvény végrehajtasarol szol6 12/2020. (I1. 7.) Korm. rendelet,

07214017 szamn Tejipari szakmunkatars megnevezésii szakképesités megszerzésére iranyulo szakmai
képzéseket megalapozo6 programkévetelmény alapjan.
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1. A képzési program

A programkévetelmény alapjin szervezheté szakmai képzés:

1.1. | Megnevezése: Tejipari szakmunkatars
1.2. | Programkdvetelmény azonositd szama: | 07214017
1.3. | Agazat megnevezése: Elelmiszergyértzis-
Besorolasa a képzési teriiletek egységes o - o
1.4. | osztalyozasi rendszere (KEOR) szerinti | 0721
kod alapjan:
A programkévetelmény alapjin szervezheté szakmai képzéssel megszerezhetd szakképesités:
1.5. | Megnevezése: Tejipari szakmunkatars
16 Az Eurdpai Képesitési Keretrendszer 4
" | (EKKR) szerinti szint:
1.7 A Magyar Képesitési Keretrendszer 4
" | (MKKR) szerint szint:
18 A Digitalis Kompetencia Keretrendszer 3
" | szerinti szint: )
A programkdvetelmény alapjan
szervezhet6 szakmai képzéssel
1.9. | megszerezheto szakképesitéshez -
sziikséges képzési tartalom szabadalmi
vagy szerz6i jogi oltalom alatti allasa:
110 A programkdvetelmény alapjan szervezhet6 szakmai képzéssel megszerezhetd szakképesités
"~ | és az azzal betdlthetd munkakor vagy végezhetd tevékenység kapesolata, 6sszefiiggése:
A szakmai képzéshez kapcsolodoan megszerezhetd szakképesitéshez sziikséges
kompetenciakkal szakmajegyzékben szerepl$ szakma korébe vonhatdé munkateriilet,
teveékenység vagy munkak6r magasabb szinten gyakorolhato, vagy a szakmai képzés szakma-
jegyzékben szerepl6 szakma képzési és kimeneti kévetelményeiben meg nem hatarozott
specidlis szakmai ismeretek és szakmai készségek megszerzésére iranyul.
L11 A programkdvetelmény alapjan szervezhet6 szakmai képzéshez kapcsolddoan megszerezhet
"~ | szakképesitéssel ellathato legjellemz3bb munkateriilet, tevékenység vagy munkakor leirasa:
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Kistizemi  koriillmények  kozott,

eloirasokat.

A tejipari szakmunkatars ismeri a tehéntej természetét, jellemz6 tulajdonsagait, a benne rejlé |
veszélyeket, azok megeldzésének lehetéségeit,

csapatmunkaban  végzi
alapanyagokat vesz at, mindsit, azokat kezeli és tarolja, natir és izesitett joghurtot, tejfSlt, turdt és
egyszeriibb sajtokat (natur &s izesitett érlelés nélkiili friss sajtot, savosajtot, félkemény sajtokat) allit
clé és tarol uigy, hogy munkédja kozben betartja a higiéniai, tliz- munka- és kémyezetvédelmi

a kistizemi, termel6i tejtermékek gyartasanak

€lelmiszereldallito  tevékenységét:

12

A képzés soran megszerezheté kompetenciak:

- A végzett szakember képessé valik sajat
tejkonyha vagy kistizem eltervezésére,
berendezésének elhelyezésére a szakmai
szempontoknak és vonatkozo el6irasoknak
megfeleléen.

- Allattart6 telep latogatasa soran értékelni
tudja az allattartas, takarmanyozas
szakszertiségét, kovetkeztetni tud a tej varhatd
tulajdonsagaira és sziikség esetén tanacsot tud
adni azok megfelel6 megvaltoztatasara.

- Képes a vasarolt tej szakszert atvételére,
mindsitésére a tervezett termék kivanalmai
szerint

- Képes az tizemben talalhatd gépek szakszerli
kezelésére, tisztitasara, karbantartasara.

- Képes a szakirodalomban elérhetd
receptirak értelmezésére, a helyi viszonyokra
vald adaptalasara, a sziikséges szakmai
szamitasok elvégzésére.

- Képes a végtermék értékelésére a sziikséges
gyartasi korrekciok megéllapitaséra.

- El tudja végezni az tizem mikddéséhez
sziikséges adminisztraciot, tudja intézni a
sziikséges beszerzéseket, kapcsolattartast a
beszallitokkal, hatosagokkal, vasarlokkal.

- Képes a termék higiénial €és marketing
szempontu szakszerli csomagolasara, sziikség

esetén képes izléses,

Lk
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2. A képzés célja

2:1;

A tejipar kiilonb6z6 szerepl6i (6stermelé, kistermeld, kisiizem., nagylizem) szamara megfeleld
szakember utanpoétlas biztositasa, szakemberhiany csékkentése, megsziintetése. A tejipar
rohamos fejlédésével, a tej és tejtermékek fogyasztasanak novekedésével, a hazias tejtermékek
fogyasztasanak boviilésével sziikségessé valik a munkahelyen azonnal beallithaté szakember
képzése. A munkaerdpiac igényeinek megfeleléen a képzés soran kiemelt figyelmet kap a
mindségi sajtgyartashoz sziikséges ismeretek elsajatitasa.

A tejipari szakmunkatars a sokoldali képzésnek kszonhetén ralat a sziikséges részteriiletekre:
ismeri a sajtgyartasra alkalmas tejtipusok (tehén-, juh-, kecske- és bivalytej) természetét,
jellemzé tulajdonsagait, a benne rejld veszélyeket, azok megel6zésének lehetdségeit, a
nagyiizemi, kistizemi, termel6i tejtermékek gyartdsdnak technolégiai és munkafolyamatait,
higiéniai, élelmiszer biztonsagi eldirasait.

Nagyiizemi vagy Kistizemi koriilmények kozott, csapatmunkaban vagy egyediil végzi
¢lelmiszer eldallité tevékenységét: alapanyagokat vesz at, mindsit, azokat kezeli és tarolja,
natdr €s izesitett joghurtot, tejfolt, tirdt és egyszeriibb sajtokat (natur és izesitett érlelés nélkiili
[riss sajtot, savosajtot, félkemény sajtokat) allit eld és tarol gy, hogy munkaja kdzben betartja
a higiéniai, tiiz- munka- és kdrnyezetvédelmi eldirdsokat

3. A képzés célcsoportja

3

A képzés célcsoportjat jelenti minden olyan személy, aki a belépési feltételeknek megfelel és a képzési
programmal elérhetd ismeretek, készségek €s kompetencidk megszerzését tlizte ki célként maga elé.

Ez a végzettség azoknak biztosit lehetdséget, akik a munkaerdpiacon széleskorl szakmai ismeretek
birtokaban a mindségi tejtermékgyartas irant elkotelezett tejipari szakmunkatarsként szeretnének
elhelyezkedni vagy ezen teriiletek valamelyikén dolgoznak, de még nem rendelkeznek végzettséggel.

4. A képzésbe valo bekapcsolodas feltételei

4.1.

Iskolai eloképzettség

alaptfoku iskolai végzettség

4.2.

Szakmai eloképzettség

nem sziikséges

4.3.

Egészségligyi alkalmassagi
kovetelmény

sziitkséges (33/1998. (VI. 24.) NM rendelet 15. szamu melléklete

alapjan)

LS
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4.4.

Szakmai gyakorlat teriilete
¢s idotartama

4.5.

Egy¢éb feltételek

nem sziikséges ‘!

S. A képzésben val6 részvétel feltételei

b

Részvétel kovetésének
modja

Részvétel kovetésére alkalmas nyilvantartas. T
A személyes jelenlétet igénylé kontaktérdkon vezetett, a
képzésben részt vevd személy altal alairt jelenléti ivek, a
személyes jelenlétet nem igénylé kontaktéras foglalkozasok
esetében a jelenlétet, a képzési tevékenység teljesitését igazold
dokumentumok.

(2013. évi LXXVIL torvény a felnottképzésrol 16. §). a)

A jelenléti oktatas soran:

. A tanteremi kontaktorak esetén a képzésben részt vevok
altal alairt jelenléti ivek

. A valos idejii online d6rdk esetén az oktato altal vezetett
Jelenléti nyilvantartas.

. A kontakt o6rdkhoz kapcsolodéan a  hianyzasok
Osszesitése.

Az 06nallé felkésziilés sordan a részvétel, vagyis az onallo
felkésziiléssel toltott képzési drak szamanak az igazolasa:

Képz6 intézmény meghatarozott 6raszamu, otthoni felkésziilésre
kijelslt képzési rész utan kontakt 6ran (tantermi kontaktoran vagy
valds 1dejii online 6ran) lefolytatott szamonkéréssel, vagy leadott
otthoni munka értékelésével ellenérzi az 6nallo felkésziilés
eredményességét.

Amennyiben a résztvevo egy adott, meghatarozott oraszamu
képzési rész esetén a szamonkérést vagy leadott otthoni munkat
Megfelelt” mindsitéssel értékelte, tigy kell tekinteni, hogy az adott
képzési részre forditandé oOraszamot a résztvevd 6nallé
felkésziiléssel toltotte.

(Megtelelt legalabb 60 %-os teljesitmény. Nem felelt meg: 60%
alatti teljesitmény).

2

Megengedett hianyzas
mértéke

A teljes képzés oraszamanak 30%-a.

5.3

Egy¢b feltételek

Minden résztvevével a Fktv. és végrehajtasi rendelete altal
meghatarozott tartalmu felndttképzési szerzodést kell kotni.
Amennyiben a képzésre jelentkez6 kéri az elézetes tudas mérést,
-felnottképzési szerzodésben feltlintetésre kerdil;

¢ Y
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Elozetes tuddsmérés: annak felmérése, hogy a képzésre
jelentkezd dokumentumokkal nem igazolt tanulményai vagy
megszerzett gyakorlati tapasztalatai alapjan képes-e a képzés
soran elsajatitando tananyagegység kovetelményeinek
teljesitésére, amelynek eredményeként a kovetelmények
megfeleld szintii teljesitése esetén a tananyagegység elsajatitasara
iranyuld képzési rész alol a képzésre jelentkezot fel kell menteni,
Elozetesen megszerzett tudds beszamitasa: a képzésre
jelentkezd - dokumentummal igazolt - tanulmanyainak
beszamitdsa, amelynek eredményeként a tananyagegység
elsajatitasara iranyuld képzési rész aldl a képzésre jelentkez6t fel
lehet menteni.

A résztvevo altal bemutatott dokumentum(ok) tekintetében a
képzd intézmény egyedi elbiralas, szakmai indokok, esetleges
egy€b hivatalos iranymutatasok alapjan dont arrél, hogy valéban
beszadmithato-e a dokumentummal igazolt elézetesen megszerzett
tudas.

6. Tervezett képzési ido

6.1. | Foglalkozasok 6raszama 300 ora
6.2. | A szakmai képzés megszervezhet6 kizarolag nem
tavoktatasban
7. A maximalis csoportlétszam
7.1 | Maximalis csoportlétszam | 32

(6)
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8. A ké;zzés,i program végrehajtisahoz sziikséges személyi és tirgyi feltételek, valamint a
képzéshez kapcsolodé egyéb speciilis feltételek és ezek biztositasinak modja

8.1.

Személyi feltételek

Elméleti oktatas:

- a képzési tartalomnak megfeleld szakos tanari szakképzettség,
vagy

- a képzési tartalomnak megfeleld felsdfoku végzettség és
szakképzettség vagy,

- fels6foku végzettség és a képzés tanulmanyi teriiletének
megfelelé szakképesités

Gyakorlati oktatas:

-az elméleti oktatas személyi feltétele és a 3 év szakmai gyakorlat,
vagy

-képzés tanulmanyi teriiletének megfeleld szakképesités és 3 év
szakmai gyakorlat

Sk

Személyi feltételek
biztositasanak modja

A személyi feltételeket munkaviszony vagy egyéb foglalkoztatasra
iranyulo jogviszony alapjan (megbizasi szerzédés, vallalkozasi
szerz6dés) biztositjuk.

8.2.

Targyi feltételek

Eszkozjegyzek a szakképesités programkdvetelménye szerint:
-Elméleti képzéshez:

a képzésben résztvevok létszamanak megfeleld, azok befogadasra,

alkalmas zart, flithetd helység, ivoviz lchetdség, mosdohelység,
vizoblitéses WC biztositasa. Megkozelitése, valamint a parkolas
iddjarasi viszonyoktol fiiggetleniil megoldhato legyen. Féréhelyek
szama: legaldbb csoportlétszam+1 {6 és/vagy a résztvevoknek sajat
PC sziikséges sajat internet hozzaféréssel ¢s sajat email cimmel,
oktatoknak: projektor, laptop, sajat internetkapcsolat, tabla vagy
flipchart.

-Gyakorlati képzéshez:
anyagmozgato gépek, berendezések,
tarolo berendezések,

méroeszkdzok,

pasztor,

1616206,

homogénezo,

alvasztd berendezések,
érlelohelyiség,

alvadékkészitd és alvadék kidolgozé berendezések,
sajtformak,

sozokad,

alvadékcsurgatok,
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préseld berendezés

t61t6-, csomagold gép

munkabiztonsagi eszkdzok, felszerelések.
nyersanyagtarolas eszkézei

mérlegek

klima

hulladéktarolas eszkozei, tiizhelyek
késztermékkezelés eszkozei

8.2.1. T‘érgyi feltételek A sziikséges targyi feltételeket képz6 intézmény tulajdonjog, hasznalati
biztositasanak modja jog, bérleti jogviszony, vagy egyiittmitkddési megallapodas alapjan
biztositja.
8.3. | Egyéb specidlis feltételek | -
8.3.1. | Egyéb specidlis feltételek | -
biztositasanak madja
9. A képzésben részt vevé teljesitményét értékel6 rendszer leirasa
9.1. Elé6zetes tudasszint mérése a képzés folyamata elott
9.1.1. | A mérés célja A résztvevo a jelentkezési lapon kérheti az elézetes tudasanak
i beszamitasat.
Az elbzetes tudds beszamitasanak alapja az ekvivalencidk
(bizonyitvanyok, tanusitvanyok stb.) beszamitdsa, valamint
912 | A mérés formais feladatlapokkal torténé tudds mérése a tananyagegység
g ) Ja kovetelményeinek megfelelden.
A diagnosztikus mérés, beszamitas megaddsa a relevans
tananyagegység szerint torténik.
9.1.3. | A mérés tartalma A relevans tananyagegységek ismeretei.
. o A 10.1, 10.2, és 10.4 tananyagegység tuddasméréese
9.1.4. i&zgzﬁ;iszolgalo feladatlapokkal vagy szoban torténik. A 10.3, tananyagegység
projekifeladat bemutatasaval.
9.15 ﬁé e;;:re;gz:tnm dés Eredményes teljesités esetén a résztvevo felmentést kap az
ey elisgmerésének il adott tananyagegység 100 % latogatasa alol.
916 Megfelelt minosités A tudasmeéres esetén az elvart teljesitési szint a feladatlapok
C | feltételei minimum 70%-os eredményességii teljesitése.
917 Sikertelen teljesités A 70%-nal kisebb eredményesség esetén a résztvevo az adott

kovetkezménye

tananyagegyseég latogatasa alol nem kap felmentést.

e




ESZAKI AGRARSZAKKEPZES|
CENTRUM
4400 Nyiregyhaza,

Semmelweis utca 15. szam,

KEPZESI PROGRAM Felndttképzési engedélyszam:
Tejipari szakmunkatars E;’2020f0002l(3'
07214017 Y EASTC

9.2. A képzés folyamata alatt

9.2.1. | Az ellenérzés formaja Az oktat6 az elméleti oktatas soran szdbeli ellendrzokérdésekkel
vagy a tananyagegységek végén a feladatlap alapjan gy6z6dik
meg az atadott ismeretek elsajatitasanak mértékérsl.

A gyakorlati készségek elsajatitasarol a képzés soran az oktatd
projektfeladat alapjan gy6zédik meg az 4tadott ismeretek
elsajatitasanak mértékérol.

9.2.2. | Az ellen6rzés és A képzés soran folyamatosan.

értékelés rendszeressége

9.2.3. | Az ellenérzés tartalma | Az online és a kontaktéras munkaforma sordn elhangzott és
feldolgozott ismeretek, gyakorolt készségek.

9.2.4. | Ellendrzésre szolgald |~  szobeli oktatoi visszacsatolas

modszerek — gyakorlati bemutato6
— interaktiv oktatdi és résztvevdi egyiittmiikodés
— feladatlap
— gyakorlati feladatlap
9.2.5. | Megszerezhet6 A képzés soran nincs mindsités, az ellenérzés formativ jellegd,
mindsitések c€lja a tanulasi hibak és nehézségek feltarasa, a segités.
9.3. A képzés zarasakor

9.3.1. | Az ellen6rzeés formaja Szummativ mérés, a képzés végén az elért tanulasi eredmények
meérése ¢s értékelése irasbeli feladatokkal / projektfeladatokkal
torténik.

9.3.2. | Az ellendrzés tartalma ~ lrasbeli: A tananyagegység témakoreibol osszeallitott

feladatlap. A feladatok kozott legyen: teszt, rovid valaszt
igénylo feladat, esszé egy adott témaban.

- Projektfeladat: Tejipari termékek készitése:

-A rendelkezésére 4llo 1d6 alatt egy savanyitott
tejtermek (joghurt vagy tejfol) gyartasanak
részmuveletét vagy részmiveleteit végzi el.

-A rendelkezésére 4ll6 ido6 alatt a tird gyartasanak

részmiiveletét vagy részmiiveleteit végzi el.

-A rendelkezésére allo ido alatt egy sajt (érlelés nélkiili
friss sajtot vagy savosajtot vagy félkemény sajtot)
gyartasanak részmiiveletét vagy részmiiveleteit végzi el.
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9.3.3. | Megszerezhetd Megfelelt / nem felelt meg
mindsitések
9.3.4. | A megszerezhetd — Az irasbeli vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a
mindsitéshez tartozo vizsgdz6 a megszerezhetd dsszes pontszam legalabb 50%-at
kovetelmények elérte.
— A projektfeladat akkor eredményes, ha a vizsgizé a
megszerezhetd dsszes pontszam legalabb 50%-4t elérte.
9.3.5. | Sikertelen teljesités Javito vagy potlo vizsga.
kovetkezménye
9.3.6. | A képzés sikeres Tanusitvany a 2013. évi LXXVIL térvény 13/B. §, 11/2020. (II.
elvégzését igazold 7.) Korm. rendelet 22. § (1) alapjan.
okirat
9.3.7. | A képzés elvégzésérsl A szakmai képzés kévetelményeinek teljesitésérél, a képzo
52616 igazolés intézmény altal kiallitott tanusitvany.
kiadasanak feltételei A tanusitvany kiadhato6 a résztvevonek, ha:
— a felnottképzési szerzodésben rogzitetteket maradéktalanul
teljesitette,
— a hianyzasa nem haladta meg a kotelezd képzési ordk 30
szazalékat,
— azardvizsgan elérte a megfelelt mindsitést.
10. A képzés tananyagegységei
A tananyagegység megnevezése Oraszim
10.1. | Elméleti alapismeretek és kapcsolodé laborvizsgalatok 20
10.2. | Tejfeldolgozasi ismeretek, alapfogalmak, elméleti felkészités 60
10.3. | Gyartastechnologia gyakorlat 180
10.4. | Telep- és lizemlatogatas 40
B Osszes éraszam 300
11.1. Tananyagegység
11.1.1 | Megnevezése Elméleti alapismeretek és kapcsolédé laborvizsgalatok
11.1.2 | Célja A képzés résztvevije megismerje a tejfeldolgozas kémiai-bioldgiai
hatterét ¢és ezeket az ismereteket tudja alkalmazni a gyartas soran.
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1.1 'ﬂ Tartalma

A tej dsszetétele, jellemzoi:
A tej Osszetevdi, tapértéke, vizsgalatuk soran alkalmazott
mddszerek elméleti hattere

Tejvizsgalat:

A laboreszk6z6k hasznélata: digitalis mérleg, méréhenger, pipetta,
digitalis pH méré

A tej sliriség mérés stiriiségmérével, savfok mérés, szarazanyag-
tartalom meghatarozas

A tejipar mikrobai:
A mikrobdk jellemzése (kornyezeti igény anyagcsere, szaporodas),
a tejipar hasznos és karos mikrobai

Mikrobiolégiai gyakorlat:
A mikrobdk tenyésztése, mikroszkopos vizsgalata

11.1.4 | Oraszama 20 6ra

11.1.5 | A kontaktoratdl eltérd 10 ora
munkaforma
alkalmazasa esetén, ha
az a képzés oraszamaba
beszamithato, a
beszamithato draszam

11.1.6 | A tananyagegység A tananyagegység/témakdr tartalmanak, jellegének, a
megvalositasa soran megvalositas soran alkalmazott munkaformanak, valamint a
alkalmazott képzési csoport dsszetételének €s igényeinek megfeleléen a mdédszerek a
modszerek kovetkezok lehetnek: elbadas, magyarazat, szemléltetés,

megbesz€lés, rendszerezés, megfigyelés, egyiittes és 6nallo
tananyag feldolgozas, csoportos feladatmegoldas, gyakorlati
feladatok megoldasa, projektmaodszer, feladatlap kitoltése, irasbeli
felelet, hazi feladat, kiadott feladatok pontositasa.

11.1.7 | A tananyagegység A képzésben részt vevo személyes jelenlétét, vagy interaktiv és
megvalositasa soran tavolléti kapcsolattal megvalosulo jelenlétét igénylo csoportos
alkalmazott képzés, igény esetén konzultacid: frontalis oktatas, egyéni
munkaformak feladatmegoldas, csoportos munka, kooperativ csoportmunka.

11.1.8 | A tananyagegyscg

elvégzésérol szolo
igazolas kiadasanak
feltételei

A tananyagegység elvégzésérdl nem keriil kiadasra kiilon
igazolas. A 9.3.7 pontban meghatarozott feltételek teljesitése
esetén a képzés végén keriil kiadasra a tandsitvany
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11.2. Tananyagegység

11.2.1 | Megnevezése Tejfeldolgozasi ismeretek, alapfogalmak, elméleti felkészités

1122 | Célja A képzés résztevije fel legyen készitve elméletben az iizemi
gyakorlatra, a telep- és lizemlatogatasokra

250 Tartalma A nyers tej Atvétele, mindgsitése:

-a takarmanyozas és annak hatasa a tej mindségére
-a tej tdrolasa, atvétele, mindsitése és a kapcsolddd szamitasok

A savanyitott tejtermékek eldallitasa:

-tejkezelés az tizembe érkezéskor és a gyartas kezdetekor,
-friss fogyasztasi tej, natur és izesitett joghurt, tejfol,
-egy€b savanyitott tejtermékek eléallitisa és a kapcsolodo
szamitasok

Sajtgyartas:

- a sajtgyartas altalanos lépései, roglyukas, erjedési lyukas, zart
tésztaju félkemény sajtok, kemeény sajtok, mosott jellegii sajtok,
gyurt sajtok, nemespenésszel érd sajtok gyartasa

Egyéb tejtermékek készitése:

-tiro, vaj és savobol késziilt termékek eldallitasa,

-a savo hasznositasa a takarmanyozasban, gasztrondmiaban,
szépségiparban

Miiszaki ismeretek:

-tejipari gépek és berendezések bemutatasa: lemezpasztor,
f616z6gép, homogenizator, turo- és sajtkad, formazoé €s csurgatod
kocsi, szivattyik

-tejipari gépek tisztitasa, karbantartasa

-manufaktuara és kisiizem tervezés, kiépités, energetika

Elelmiszer-higiénia és szakmai szimitasok:
-élelmiszer-higiénia, HACCP rendszer, dokumentacio
-a mihely, gépek tisztan tartasa

-szakmai szamitasok gyakorldsa

Uzemgazdasdgtani aiapismeretek:

-kihozatali és egységkoltség szamitasok,

-arképzés,

-alapanyag sziikséglet felmérése, raktarozasi alapismeretek
-rendelések kezelése

-szamlazas

Termékértékesités:
-higiéniai és marketing szempontok a csomagolasban,
-szallitas,
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-kinalo és elado pult készités,
-tejtermékek a gasztronomidban

1124 | Oraszama 60 6ra

11.2.5 | A kontaktoratol eltérd | 30 éra
munkaforma
alkalmazasa esetén, ha
az a képzés oraszamaba
beszamithato, a
beszamithat6 draszam

11.2.6 | A tananyagegység A tananyagegység/modul/témakor tartalmanak, jellegének, a
megvalositasa sordn megvalositas soran alkalmazott munkaformanak, valamint a
alkalmazott képzési csoport dsszetételének és igényeinek megfeleléen a modszerek a
modszerek kovetkezok lehetnek: eléadds, magyarazat, szemléltetés,

megbeszélés, rendszerezés, megfigyelés, egyiittes €s 6nallo
tananyag feldolgozas, csoportos feladatmegoldas, gyakorlati
feladatok megoldasa, projektmaodszer, feladatlap kitéltése, irasbeli
felelet, hazi feladat, kiadott feladatok pontositasa.

11.2.7 | A tananyagegység A képzésben részt vevo személyes jelenlétét, vagy interaktiv és
megvalositasa sordn tavolléti kapcsolattal megvalosulo jelenlétét igénylé csoportos
alkalmazott képzes, igény esetén konzultacid: frontalis oktatas, egyéni
munkaformak feladatmegoldas, csoportos munka, kooperativ csoportmunka.

1128 | A tﬁma{ly:agiegys:cg A tananyagegység elvégzeésérdl nem kertil kiadasra kiilon
elvégzésérol szolo : 5 : : ey
ST igazolas. A 9.3.7 pontban meghatarozott feltételek teljesitése
1‘gazrolas_k1adasanak esetén a képzés végén kertil kiadasra a tanusitvany
feltetelel

11.3. Tananyagegység
11.3.1 | Megnevezése Gyartastechnologia gyakorlat
11.3.2 | Célja Az elméleti ismeretek gyakorlatban valo alkalmazasa, elmélyitése,
gyakorlati rutin szerzése, gyakorlati kérdések megoldasanak
gyakorlasa a tanult elméleti ismeretek alapjan.
11.3.3 | Tartalma Kézmiives sajtgyartas:

-kiilénféle sajtok készitése (friss, fiiszerezett, lagy, félkemény,
kemény), érlelése,

-orda ¢€s vaj készitese,

-a termékek mindsitése, értékelése,

-sajtgasztronomia

Kisiizemi sajtgyartas:
-félkemény és kemény sajtok gyartasa, érlelése, csomagolasa,
-kapcsolodo érzékszervi biralatok, mérések, szamitasok elvégzése,
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-a gyartas soran keletkez6 dokumentacié megismerése,

-a gyartasnal hasznalt gépek - kezelésiik, tisztitasuk és
karbantartasuk,

-alapanyagok rendelése, tarolasa,

-a késztermék eladas menetének megismerése

Kozépiizemi gyakorlat:

-nyerstej atvétel, mindsités,

-tejkezelés,

-savanyitott tejtermékek,

-turo €s az lizemben gyartott sajtok készitése, érlelése,
-a termékek csomagolasa,

-a gyartasnal haszndlt gépek - kezelésik, tisztitasuk és
karbantartasuk megismerése.

11.3.4 | Oraszama 180 6ra

11.3.5 | A kontaktoratol eltéréd | 90 ora
munkaforma
alkalmazasa esetén. ha
az a képzés oraszamaba
beszamithato, a
beszamithato 6raszam

11.3.6 | A tananyagegység A tananyagegység/modul/témakor tartalmanak, jellegének, a
megvalositasa soran megvalositas soran alkalmazott munkaformanak, valamint a
alkalmazott képzési csoport dsszetételének €s igényeinek megfelelden a médszerek a
modszerek kovetkezok lehetnek: el6adas, magyarazat, szemléltetés,

megbeszélés, rendszerezés, megfigyelés, egylittes és 6nallo
tananyag feldolgozas, csoportos feladatmegoldas, gyakorlati
feladatok megoldasa, projektmodszer, feladatlap kitdltése, irasbeli
felelet, hazi feladat, kiadott feladatok pontositasa.

11.3.7 | A tananyagegység A képzésben részt vevo személyes jelenlétét, vagy interaktiv és
megvaldsitasa soran tavolléti kapcsolattal megvalosulo jelenlétét igényld csoportos
alkalmazott képzés, igény esetén konzultacid: frontalis oktatas, egyéni
munkaformak feladatmegoldas, csoportos munka, kooperativ csoportmunka.

11.3.8 | A tananyagegyscg

elvégzésérol szolo
igazolas kiadasanak
feltételei

A tananyagegység elvégzésérdl nem keriil kiadasra kiilon
igazolas. A 9.3.7 pontban meghatarozott feltételek teljesitése
esetén a képzés végén keriil kiadasra a tanisitvany
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11.4. Tananyagegység
11.4.1 | Megnevezése Telep- és iizemlitogatas
1142 | Célja A képzést elvégzo képes legyen allattart telep tejipari szempontii
értckelésére, a megfeleld beszéllité megvalasztasara és a vele valo
szakmai egytittmiikddésre, a megfeleld mindségii tej biztositasa
¢rdekében takarmanyozasi, 4llattartasi tanacsadasra.
Léssa a nagylizemben hasznalatos gépeket, legyen ralatasa az itt
alkalmazott gyértastechnol6giarol, munkaszervezésrdl, sziikséges
szakmai ismeretekrol.
11.4.3 | Tartalma Allattarto telep latogatasa:
-a mindségi tej eldallitasara alkalmas sikvidéki és hegyvidéki
allattarto telep,
-a legeld,
-az.  dllattartasi  létesitmények, az ott alkalmazott gépek,
tartastechnoldgia, takarmanyozas,
-a telepek értékeltetése tisztasag és varhaté tejmindség
szempontjabol,
-a telepen termelt tej érzékszervi biralata
Tejipari nagyiizem latogatasa:
-a tejipari nagylizemben torténd tejtarolas,
-a tejfeldolgozasnal hasznaltgépek,
-jellemz6 tejtermékek és gyartastechnoldgidjuk, érlelésiik,
-a gyartaskozi ¢s végsé mindség ellenérzés, csomagolds, tarolas
megismerése,
-a termékek értékelése
11.4.4 | Oraszama 40 6ra
11.4.5 | A kontaktoratol eltérd | 20 ora
munkaforma
alkalmazasa esetén, ha
az a képzés oraszamaba
beszamithato, a
beszamithato draszam
11.4.6 | A tananyagegység A tananyagegység/modul/témakor tartalmanak, jellegének, a
megvalositasa soran megvalositas soran alkalmazott munkaformanak, valamint a
alkalmazott képzési csoport Osszetételének és igényeinek megfeleléen a modszerek a
modszerek kovetkezok lehetnek: elbadas, magyarazat, szemléltetés,

megbeszélés, rendszerezés, megtigyelés, egylittes €s 6nallo
tananyag feldolgozas, csoportos feladatmegoldas, gyakorlati
feladatok megoldasa, projektmodszer, feladatlap kitéltése, irasbeli
felelet, hazi feladat, kiadott feladatok pontositasa.
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11.4.7 | A tananyagegység A képzésben részt vevo személyes jelenlétét, vagy interaktiv és
megvaldsitdsa soran tavolleti kapcsolattal megvaldsulo jelenlétét igényld csoportos
alkalmazott képzés, igény esetén konzulticid: frontalis oktatas, egyéni
munkaformak feladatmegoldas, csoportos munka, kooperativ csoportmunka.

11.4.8 | A tananyagegyscg
elvégzésérol szolo
igazolas kiadasanak
feltételei

A tananyagegység elvégzésérol nem keriil kiadasra kiilon
igazolas. A 9.3.7 pontban meghatarozott feltételek teljesitése
esetén a képzés végeén kertil kiadasra a tantsitvany

12. Képesito vizsga

A képesité vizsgit nem a képzé intézmény szervezi és bonyolitja.

A szakmai képzéshez kapcsolodoan megszerezhets szakképesités megszerzésére iranyulo képesitd
vizsgat a nemzeti akkreditalasrol szolé torvény szerinti akkreditdlo szerv altal személytanisitod
szervezetkeént akkreditalt vizsgakzpont szervezhet. A képesité vizsga megszervezéséhez szitkséges
feltételek és a  képesitd  vizsga  vizsgatevékenységeinek  részletes leirasa a
https://szakkepesites.ikk.hu/ weblapon érheték el a programkévetelmények meniipontban.

A szakmai képzéshez kapesolddoan megszerzett képesité bizonyitvany allamilag elismert, 6ndllo
végzettségi szintet nem biztositd szakképesitést tanusit.

A Kképesito vizsgara bocsatas feltétele:
A szakmai képzés kovetelményeinek teljesitésérél (9.3.6 pont) a képzé intézmény altal a
felndttképzési adatszolgaltatasi rendszerben kiallitott tandsitvany.

Egy¢éb feltételek: ---

13. Az el6zetes mindsités ténye

Szakértd nyilatkozata: A ké]ize§1 program eldzetes mindsitése
megtortent.

Az elbzetes mindsités helye: Nyiregyhaza

Az elbzetes mindsités idépontja: 2024.12.02

Az el6zetes mindsitést végzo Mez8si Anita

felndttképzési szakérté neve:

Az elozetes mindsitést végzo FSZ/2023/000012
felnéttképzési szakértd nyilvantartési

Felnéttképzési szakértd alairasa: (M; L/Q_/c\

Felnéttképzd intézmény képviseldjének e BT
alairasa: e
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SZAKERTOI VELEMENY

Képzés (képzési program)

megnevezése Tejipari szakmunkatirs

Programkovetelmény azonositészama | 07214017

Felndttképzé megnevezése Eszaki Agrarszakképzési Centrum
Feinottképzé51 engedélyszém: E/2020/000210
A képzés jellege Szakképesités megszerzésére iranyuld szakmai képzés

Szakért6i megdllapitasok

1. A képzési program tartalma megfelel a felndttképzésrél szolé 2013. évi LXXVIIL
torvénynek ¢s szakmai oktatds vagy szakmai képzés esetén a szakképzésrol szolo
torvénynek és a szakképzésrol szolo torvény végrehajtdsarol szolé kormanyrendeletnek.

2. A képzcsi programban meghatarozott tartalommal, feltételekkel és modon, valamint a
keépzéssel érintett célesoport szamara megszerezhetok a képzési programban megjelolt
kompetenciak.

3. A képzési program minden oldala folyamatos oldalszamozassal van elldtva.

Szakért6i vélemény kelte 2024.12.02.
Felnottképzési szakértd neve, Mez6si Anita
nyilvantartasi szama FSZ/2023/000012

Felntiképzési szakértd alirssa Q/L{L U\ L




